~ HORS D’OEUVRE ~
STARTERS

HUITRES » 4°0/PCS.
OESTER | CHAMPAGNE GRANITE | CREME FRAICHE
Oyster | Champagne granité | Créme fraiche

BAGUETTE » 50 +¢
STOKBROOD | GEZOUTEN BOTER
Baguette | Salted butter

OEUF MAYONNAISE cau TRUFFE » 977 @
2 GEKOOKTE EITJES | TRUFFELMAYONAISE
CROUTONS | VERSE TRUFFEL
2 Boiled Eggs | Truffle mayonnaise | Croutons | Fresh truffle

TARTARE de PASTEQUE » 75

GEDROOGDE WATERMELOEN I KAPPERTJES
PICCALILLY | CORNICHONS | BAGUETTE
Dried watermelon | Capers | Piccalilli | Cornichons | Baguette

JAMBON CRU » 75
BAYONNE HAM | TARTE FLAMBEE | EXTRA VIERGE OLIJFOLIE
Bayonne ham | Tarte flambée | Extra virgin olive oil

CREVETTES » 73°¢
KOUD GESERVEERD | VADOUVANMAYONAISE | CITROEN
Served cold | Vadouvan mayonnaise | Lemon

RILLETTES de CANARD » 727
EENDENBOUT | CORNICHONS | BAGUETTE
Duck Leg | Cornichons | Baguette

VELOUTE D’ ’ECHALOTE » 72°
LICHTGEBONDEN SOEP | SJALOTTEN
WITTE PORT | COMTE | CROUTONS

Lightly thickened soup | Shallots | White port
Comté | Croutons

ESCARGOTS de BOURGOGNE
6FPCS 515/ 12755 26
KRUIDENBOTER | KNOFLOOK | BAGUETTE.
Herb butter | Garlic | Baguette

TARTARE de BOEUF » 75
RUNDVLEES (RAUW) | KROKANTE AARDAPPEL
EIDOOIER | COMTE
Beef (raw) | Crispy potato | Egg yolk | Comté

TERRINE de FOIE GRAS* » 18°°

Conference-peer | gebrande koffie | brioche
CONFERENCE PEAR | TORCHED COFFEE | BRIOCHE

COQUILLES SAINT-JACQUES » 79
GEGRILD | BLOEMKOOLCREME MET VANILLE
PARMEZAAN | FORELKUIT
Grilled | Cauliflower cream with vanilla
Parmesan | Trout roe

VERGEET NIET EEN KIJKJE TE NEMEN
NAAR ONS VOORTREFFELIJKE
DRIEGANGENMENU
DON’T FORGET TO TAKE A LOOK AT OUR
EXQUISITE THREE-COURSE MENU
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WINE LIST

~ LES ENFANTS ~
Le HAMBURGER » 72°%°

HARICOTS VERTS | FRIET | MAYONAISE
Hamburger | Haricots verts | Fries | Mayonnaise

Le VISSTICK » 72°°
HARICOTS VERTS | FRIET | MAYONAISE
Fishsticks | Haricots verts | Fries | Mayonnaise

KINDERIJSJE » 5

Kids ice cream
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~ SALADES ~ |\ |bewon®*

La BETTERAVE » 175 \

SPINAZIE | GRAPEFRUIT | GELE EN RODE BIETJES . =~

RODE UI | GEKARAMELISEERDE PECAN | VENKEL
EXTRA BLAUWE KAAS +35°
Spinach | Grapefruit | Yellow and red beets | Red onion
Caramelized pecans | Fennel | Add Blue cheese +3%°

La NICOISE » 22°°
ROMAINE SLA | TONIJN | KRIEL | OLIJF | GEKOOKT EI
HARICOTS VERTS | RODE UI | TOMAAT | ANSJOVIS
Romaine lettuce | Tuna | New potatoes | Olive | Boiled egg
Haricots verts | Red onion | Tomato | Anchovy

La CESAR FRANCAISE » 22%
ROMAINE SLA | GEROOKTE EENDENBORST | SPEK
ANSJOVIS | GEKOOKT EI | RODE UI | COMTE | CROUTONS
Romaine lettuce | Smoked duck breast | Bacon | Anchovy
Boiled egg | Red onion | Comté | Croutons
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~ PraTs PRINCIPAUX ~
MAINS
STEAK BORDELAISE » 27%

RUMPSTEAK 200 GR | KONINGSBOLEET
BEENMERG | BORDELAISE-SAUS
Rump steak 200 gr | King bolete | Bone marrow | Bordelaise sauce

CELERIAC » 22%0 ~#
KNOLSELDERIJSTEAK | REMOULADE | HAZELNOOT | COMTE SAUS
Celeriac steak | Remoulade | Hazelnut | Comté sauce

BETTERAVE WELLINGTON » 24°%°
GEDROOGDE BIET | MARJORAAN | DUXELLES
GROENE KOOL | JUS DE TRUFFE
Dried beetroot | Marjoram | Duxelles | Green cabbage | Truffle jus

FILET de BAR GRILLE » 29%°

ZEEBAARSFILET | MACADAMIA | KNOLSELDERIJCREME
JUS VAN KREEFT EN PERNOD
Sea bass fillet | Macadamia | Celeriac cream | Lobster and pernod jus

BROCHETTE de CERF » 26°°
GELAKTE HERTENSUKADE | WORTEL | SPEK
EPOISSES | KRACHTIGE STOOFJUS
Glazed venison chuck | Carrot | Bacon | Epoisses | Rich stew jus
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~ SPECIALITE ~
TARTARE de BOEUF » 27%°

RUNDVLEES (RAUW) | KROKANTE AARDAPPEL
EIDOOIER | COMTE
Beef (raw) | Crispy potato | Egg yolk | Comté

ROYAL with CHEESE » 27°°
BURGER | SPEK | COMTE | UIENCOMPOTE | KROPSLA
TOMAAT | AUGURK | KLASSIEKE SAUS
Burger | Bacon | Comté | Onion compote | Lettuce
Tomato | Pickle | Classic sauce

TOURNEDOS ROSSINI » 397
OSSENHAAS | CROUTON | EENDENLEVER
MADEIRAJUS | VERSE TRUFFEL
Beef tenderloin | Crouton | Duck liver
Madeira jus | Fresh truffle

PLAT du JOUR

WISSELEND GERECHT VAN DE DAG | DAGPRIJS
Dish of the day | Daily rate

~ GARNITURES ~
SALADE VERT » 5 »¢

KROPSLA | CROUTONS | RODE UI | PARMEZAAN
Head lettuce | Croutons | Red onion | Parmesan

FRITES » 6
VERSE FRITES | FRANSE MAYONAISE
Fresh fries | French mayonnaise

w® VEGA / VEGETARIAN | VEGAN

* FOIE ROYALE Voor liefhebbers van foie gras kiezen wij bewust voor Foie Royale, een innovatief en diervriendelijk alternatief.
Onze ganzen en eenden leven vrij en gelukkig, zonder enige vorm van dwangvoeding. Zo combineren we smaak met ethiek.
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